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Abstract of DE1 9732240 

The convection oven circulates hot air and has an evaporation unit switch on or after the conclusion of 
the convection operation. The evaporation unit consists of a heatable water tray, connected at a 
reservoir, across a water installation with an integrated magnetic valve. For the comparison of the liquid 
extracted during the heating up of the food, according to Patent 19626955. The reservoir is a water 
tank (12), preconnecting the water tray inside the oven compartment, which is connected by a 3/2 way 
valve (1 1 ) at the water installation and at the water tray. 
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© Konvektionsofen, insbesondere zum Einsatz in Flugzeugbordkiichen 

(57) Boi einam Konvektionsofen gemafc Patentanmeldung 
19626955.15-16 ist der Wassermulde in der Verdamp- 
fungseinrichtung ein Wassertank (12) vorgeschaltet, der x 
durch ein 3/2-Wege-Ventil (11) an die Wasserinstallation 
und die Wassermulde angeschlossen ist. Die Wassermen- 
gendosierung und das thermoplastische Schaltverhalten . 
ist dadurch verbessert. Ein ungewollter Wassereinlauf 
wird durch zwei Vehtilfunktionen, Dosierungsventil (max. 
mogliche Wassermenge 20 ml) und Shuttoff-ventil, aus- 
geschlossen. 
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Beschreibung 

Die Erfindung betrifrt einen Konvektionsofen nach dem 
Oberbegriff des Patentanspruches 1 gemaB Patent 
196 26 955.5. 5 

Bei diesem Konvektionsofen wird die den Speisen beim 
Erwarmen entzogene Fliissigkeit durch eine Verdampfungs- 
einrichtung wieder zugefuhrt. Fiir die Funktion von beson- 
derer Bedeutung ist die gezielte Steuerung des Wasserzu- 
flusses zur Verdampfungseinrichtung einschliefilich der be- 10 
notigtcn Sichcrhcit gcgcn Fchldosicrungcn. 

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, die Wasser- 
mengendosierung und das thermostatische Schaltverhalten 
zu verbessern sowie einen ungewollten Wassereinlauf bei 
einem moglichen Fehlverhalten eines Ventiles weitgehend 15 
auszuschalten. 

Der erfindungsgemaBe Konvektionsofen besitzt die im 
Patentanspruch 1 genannten Merkmale. 

Besondere Merkmale der Erfindung beschreiben die An- 
spriiche2und3. 2 o 

Der Wassennulde ist innerhalb des Ofenraumes ein Was- 
sertank vorgeschaltet. Dieser besitzt eine Fullmenge von 
etwa 20 ml. Er ist durch ein 3/2-Wege-Ventil an die Wasser- 
installation und an die Wassermulde angeschlossen. Uber 
dieses 3/2-Wcgc-Vcntil wird der Wasscrtank im Ein-/Aus- 25 
Wechsel des Topfthermostaten entieertbzw. gefullt. Das bis- 
her schon vorhandene 2/2-Wege-Ventil ist dem zusatzlichen 
3/2-Wege-Ventil nachgeschaltet. Es ist wie bisher fur den 
Wassereinlauf zustandig und stromlos geschlossen (NC- 
Funktion) und in seiner Funktion ein shutt-orf- valve. 30 

Die Zeichnung stellt in einer einzigen Figur die ruckwar- 
tige Ansicht des Konvektionsofens ohne Verkleidung dar. 

Der Konvektionsofen besitzt einen WasseranschluB mit 
einer Schnellkopplung 10. Durch ein 3/2-Wege-Ventil 11 
wird ein Wassertank 12 mit einer Fiillmenge von etwa 20 ml 35 
befullt und im Wechsel zur Wassermulde hin entleert, wobei 
ihm ein herkornmliches 2/2-Wege-Ventil 13 nachgeschaltet 
ist. Ein Druckschalter 14 dient der Funktionssteuerung 
"Dampf ' odcr "Konvcktion", d. h. bei ungenugendem Was- 
serdruck (unter ^ 0,5 bar) erfolgt eine automatische Urn- 40 
schaltung von Dampf auf Konvektionsmodus mit einer f 'no 
water M -Anzeige am Kontrollpanel. AuBerdem erfolgt durch 
den von dem anliegenden Wasserdruck erzeugten Gegen- 
druck im geschlossenen Tank ein druckunterstiitzter Was- 
sereinlauf in die Wassermulde. Dadurch werden der Tank 45 
und das System fur andere Ofentypen weitgehend lageunab- 
hangig. 
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druck und zur Anzeige eines Wassermangels an einem 
Kontrollpanel. 

3. Konvektionsofen nach den Anspriichen 1 und 2, ge- 
kennzeichnet durch einen druckunterstutzten Wasser- 
einlauf in die Wassermulde. 
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1. Konvektionsofen, insbesondere zum Einsatz in 
Flugzeugbordkiichen, mit einer Umwalzung von er- 
warmtcr Luft zum Erwarmen cingcfrorcncr bZw. gc- 
kiihlter Speisen und mit einer im Ofenraum angeordne- 
ten, wahrend oder nach AbschluB des Konvektionsbe- 55 
triebes einzuschaltenden Verdampfungseinrichtung aus 
einer beheizbaren, iiber eine Wasserinstallation mit in- 
tegriertem Magnetventil an ein Reservoir angeschios- 
senen Wassermulde zum Ausgleichen der wahrend des 
Aufheizens den Speisen entzogenen Russigkeit gemaB 60 
Patent 196 26 955, dadurch gekennzeichnet, daB das 
Reservoir ein der Wassennulde innerhalb des Ofenrau- 
mes vorgeschalteler Wassertank (12) ist, welcher durch 
ein 3/2-Wegeventil (11) an die Wasserinstallation und 

an die Wassermulde angeschlossen ist. 65 

2. Konvektionsofen nach Anspruch 1, gekennzeichnet 
durch einen Druckschalter (14) zur Funktionssteuerung 
auf Dampf- oder Konvektionsbetrieb je nach Wasser- 
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